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{Por qué estudiar la Maestria
en Cocina Mexicana?

La maestria en Cocina Mexicana de la Univer-
sidad del Valle de Puebla tiene el objetivo de
formar a profesionales especializados en el
area de la hospitalidad asi como del area de
alimentos y bebidas, en su contexto social y
global, mediante la practica de las cocinas
regionales, asi mismo en la profundizacién de
la elaboracién de alimentos iconicos de la
cocina de nuestro pais, que le permitan al
alumno ser un referente sobre la elaboracion
de la Cocina Mexicana.

Perfil de egreso

El egresado de la Maestria en Cocina Mexicana
obtendra conocimientos en:

e Instrumentos, procesos, beneficios
se(ﬁuimiento de distintas certificaciones de
calidad utilizadas en la industria
de la hospitalidad.

e El contexto, desarrollo, historia y normati-
vas de distintas expresiones del patrimo-
nio inmaterial de México, denominadas
como tal por la UNESCO.

e Las tradiciones ligadas a la gastronomia
de los distintos estados de la
Republica Mexicana.

e Técnicas y elementos basicos para aplicar
el término de estética y belleza al montaje
de platillos mexicanos.

e Propiedades, técnicas, procedimientos,
historia y elementos relacionados con los
ingredientes y técnicas de transformacion
de alimentos utilizados tradicionalmente

en México.
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® |dentificacion y Transformacion
de Alimentos Endémicos de México
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Estética Gastronomica Mexicana

Metodologia de la Investigacion
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OFICINA ADMISIONES OAXACA
Calle Macedonio Alcala #405
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Tel.: 01 (951) 516 39 70

REQUISITOS DE INGRESO

o Realizar entrevista

e Carta Motivos

e Curriculum vitae

e Acta de nacimiento original

e Copia simple de titulo y cédula
profesional

 Copia notariada de titulo y cédula
profesional

® Copia CURP (ampliacion a tamafo
carta)

¢ 6 fotografias tamano infantil
blanco y negro

* En caso de titulacion por maestria presentar
certificado de licenciatura legalizado y carta
OTEM

CUOTAS VIGENTES

Febrero - Julio 2019

Solicitud de ingreso $300°°
Inscripcion (unico pago) $5,700°°
Mensualidad $4,200°°
Uniforme $2,900°°

*La inscripcion se puede realizar en dos pagos.
**E| seguro estudiantil contra accidentes se
paga cada 6 meses.

El orden de las materias no necesariamente
representa el orden de imparticion de las mismas
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