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Panadería Mexicana 

Patrimonio Gastronómico Mexicano II

Seminario de Proyectos  I
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Metodología de la Investigación

Seminario de Titulación

Dulces Típicos de México

Gastronomía de la Región Norte

Gestión para la Certificación de
la Industria de la Hospitalidad I

Gestión para la Certificación de la
Industria de la Hospitalidad II

Identificación y Transformación
de Alimentos Endémicos de México

Producción de Tamales Mexicanos

Gastronomía de la Región Norbajío

Postres Típicos de la República Mexicana

Técnicas Mexicanas de Transformación
de Alimentos

La maestría en Cocina Mexicana de la Univer-
sidad del Valle de Puebla tiene el objetivo de 
formar a profesionales especializados en el 
área de la hospitalidad así como del área de 
alimentos y bebidas, en su contexto social y 
global, mediante la práctica de las cocinas 
regionales, así mismo en la profundización de 
la elaboración de alimentos icónicos de la 
cocina de nuestro país, que le permitan al 
alumno ser un referente sobre la elaboración 
de la Cocina Mexicana.

El egresado de la Maestría en Cocina Mexicana 
obtendrá conocimientos en:

Realizar entrevista
Carta Motivos
Curriculum vitae
Acta de nacimiento original
Copia simple de título y cédula 
profesional
Copia notariada de título y cédula 
profesional
Copia CURP (ampliación a tamaño 
carta) 
6 fotografías tamaño infantil 
blanco y negro

* En caso de titulación por maestría presentar 
certificado de licenciatura legalizado y carta 
OTEM

REQUISITOS DE INGRESO

Instrumentos, procesos, beneficios y 
seguimiento de distintas certificaciones de 
calidad utilizadas en la industria
de la hospitalidad.
El contexto, desarrollo, historia y normati-
vas de distintas expresiones del patrimo-
nio inmaterial de México, denominadas 
como tal por la UNESCO.
Las tradiciones ligadas a la gastronomía 
de los distintos estados de la
República Mexicana.
Técnicas y elementos básicos para aplicar 
el término de estética y belleza al montaje 
de platillos mexicanos.
Propiedades, técnicas, procedimientos, 
historia y elementos relacionados con los 
ingredientes y técnicas de transformación 
de alimentos utilizados tradicionalmente 
en México.

Per�l de egreso

¿Por qué estudiar la Maestría
en Cocina Mexicana?

Solicitud de ingreso $300°°
Inscripción (único pago) $5,700°°  
Mensualidad $4,200°°
Uniforme $2,900°°

*La inscripción se puede realizar en dos pagos.
**El seguro estudiantil contra accidentes se    
paga cada 6 meses.
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